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Wprowadzenie

Niniejszy przewodnik jest przeznaczony dla 0os6b zajmujgcych sie
wywarzaniem zywnosci domowej produkcji przeznaczonej do bezposredniej
sprzedazy konsumentom. Z uwagi na kwestie bezpieczenstwa sprzedaz
takiej zywnosci w stanie Connecticut jest regulowana przepisami ustawy
Public Act 18-141. Od 1 pazdziernika 2018 r. osoby zajmujgce sie
wytwarzaniem zywnosci domowej produkcji 8w stanie Connecticut moga
sie ubiegaé o zezwolenie na sprzedaz wtasnych produktéw.

Ze wzgledu na konieczno$¢ dotrzymania najwyzszych standardéw
bezpieczenstwa wytwarzania i sprzedazy zywnosci domowej produkcji musi
przebiegaé zgodnie z przepisami okreslonymi przez Stan Connecticut oraz
Food and Drug Administration (FDA, Urzad ds. Zywnosci i Lekow).

Z niniejszego przewodnika poznasz wymogi dotyczace uzyskiwania
zezwolenia, znakowania produktow i przygotowywania pomieszczen oraz
dowiesz sie, jakie rodzaje zywnosci mozna produkowac i jakich nalezy
uzywacé sktadnikow.

Zapoznaj sie z ponizszymi terminami, ktore pomoga Ci lepiej zrozumie¢ ten przewodnik:

@ Zywnosé potencjalnie niebezpieczna: Zywnosé potencjalnie niebezpieczna
to kazda zywnos$¢, ktéra do zapewnienia bezpieczenstwo wymaga kontroli
czasu i temperatury przechowywania w celu ograniczenia rozwoju
mikroorganizmow chorobotworczych i toksyn. Dotyczy to kazdej zywnosci,
ktéra moze ulec zepsuciu w wyniku nieodpowiedniej kontroli czasu i
temperatury przechowywania, a w rezultacie jej spozycie moze wywotaé
szkodliwe skutki.

@ 21CFR: Code of Federal Regulations Title 21 (21CFR, tytut 21 Kodeksu
Przepis6w Federalnych) zawiera odniesienia do przepiséw FDA, ktore
beda miaty wptyw na Twoja prace.

@ Prywatny lokal mieszkalny: Prywatny lokal mieszkalny to inaczej
Twoj dom. Pojecie to nie ma jednak charakteru zbiorowego. Zgodnie z
tym, za prywatny lokal mieszkalny uznaje sie na przyktad pojedyncze
mieszkanie w apartamentowcu. Domowa produkcja zywnosci moze
sie odbywaé wyltgcznie w domowej kuchni, a potrawy muszg byé
przechowywane i pakowane wytacznie w wyznaczonych czesciach lokalu
mieszkalnego, w ktérych znajduje sie kuchnia.
® 6 6 ¢ 6 & o o ¢ o & ¢ o o o o o o o o o o o o o ©° o o o
Na koncu przewodnika znajdziesz informacje kontaktowe do °
Food and Standards Division (Wydziat ds. Norm w zakresie Zywnosci) °
przy Department of Consumer Protection (DCP, Urzad Ochrony Konsumentow) e

oraz linki do dodatkowych materiatow. °
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Warunki uzyskania
zezwolenia

Co zrobié¢, aby uzyska¢ zezwolenie na wytwarzanie i
sprzedaz zywnosci domowej produkcji?

Musisz uzyskac¢ i zachowaé pisemne zaSwiadczenie, ze Twoj
lokal jest zgodny z miejscowym planem zagospodarowania
przestrzennego.

Jezeli czerpiesz wode z prywatnego zrodta, musisz przebadac
je pod kagtem zdatnosci wody do picia, zanim uzyskasz
zezwolenie. Moze by¢ wymagane wykonanie kolejnych testow
w pozniejszym czasie.

Musisz ukonczy¢ szkolenie z zakresu bezpieczenstwa zywnosci,
ktore obejmuje kwestie przetwarzania i pakowania zywnosSci.
Lista zatwierdzonych kurséw znajduje sie na stronie

www.portal.ct.gov/cottagefood.

Zt6z wniosek do DCP o wydanie zezwolenia. Optata za
rozpatrzenie wniosku wynosi 50,00 USD.

Sktadajac wniosek o wydanie zezwolenia, musisz by¢ w
stanie okresli¢, jaki rodzaj zywnosSci bedziesz produkowac.



http://www.portal.ct.gov/cottagefood

Rodzaje zywnosci

Jakie rodzaje zywnosci mozna produkowaé w domu?

Oto przyktadowe rodzaje dopuszczonej zywnosci domowej produkciji:

pieczywo

ciasta, ktore nie sg potencjalnie niebezpieczne, w tym ciasta
okolicznoSciowe (np. urodzinowe, wytgczajac serniki)

ciastka i ciasteczka, ktére nie sg potencjalnie niebezpieczne
cukierki i wyroby cukiernicze
ciasta owocowe (wytgczajgc dyniowe)

czemy, galaretki i powidta [muszg by¢ zgodne z normg Ochrona
receptury okreslong w 21CFR150)]

suszone owoce
suszone ziofa, przyprawy i mieszanki przypraw

ptatki zbozowe, granole i mieszanki studenckie, ktore nie sg
potencjalnie niebezpieczne

orzechy w polewie/posypce lub naturalne

octy (w tym smakowe)

popcorn i kule z popcornu .j)W
- ’

wata cukrowa

UWAGA: Ta lista nie jest wyczerpujaca i moze ulec zmianie. To, ze produkt

znajduje sie na liscie, nie oznacza, ze zostanie automatycznie dopuszczony do e

produkcji i sprzedazy.
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Dlaczego produkcja i sprzedaz niektorych produktow jest niedozwolona?

Sktad listy dopuszczalnych produktéw zalezy od poziomu ryzyka zwigzanego
z bezpieczenstwem niektorych rodzajow zywnosci. Podmioty prowadzace
koncesjonowana dziatalnos¢ w zakresie przetworstwa zywnosci podlegajg
Scistej kontroli i musza spetni¢ bardziej rygorystyczne wymogi pod wzgledem
przeszkolenia personelu, bezpieczefistwa zywnosSci i obstugi, a w zwigzku z
tym mogg produkowacé i sprzedawacé szerszy asortyment zywnosci.

Czy moge produkowac¢ i sprzedawac produkty z gotowanych
warzyw, np. salsy, sosy pomidorowe, sosy do spaghetti lub
focaccia z pieczonymi warzywami?

Nie, produkty z gotowanych warzyw (takze przetwory warzywne) zwykle stanowia
potgczenie zywnosci zasadowej i kwasnej i jako takie sg uznawane za potencjalnie
niebezpieczne. Gotowane warzywa muszg by¢ przechowywane w bardzo wysokiej
temperaturze [ponad 135°F (57 °C)] lub w chtodzie [ponizej 41°F (5°C)].
Przechowywanie ich w temperaturze pokojowej moze by¢ niebezpieczne i dlatego
nie nadajg sie do wytwarzania zywno$ci domowej produkcji.

Czy palenie ziaren kawy w kuchni domowej i ich sprzedawanie
jest dozwolone?
Tak. Palenie i sprzedawanie kawy ziarnistej lub mielonej jest dozwolone.

Niedozwolona jest natomiast sprzedaz napojow i dlatego nie wolno Ci
sprzedawac gotowej parzonej kawy.

Czy moge piec chleb w piecu opalanym drewnem?

Tak, o ile piec znajduje sie w domowej kuchni, ktéra zostata zatwierdzona przez DCP.

Czy moge produkowacé i sprzedawac masto jabtkowe, dyniowe
lub inne masta owocowe?

Nie, masta owocowe zawierajg znacznie mniej cukru niz tradycyjne

dzemy i galaretki. To wkasnie potgczenie kwasow, cukréw, pektyn i

wysokiej temperatury decyduje o bezpieczenstwie dzemoéw i galaretek. W
masle owocowym zawartos¢ cukrow i pektyn nie jest wystarczajgco wysoka,
aby mozna je bylo uznac¢ za bezpieczne.

Czy moge ttoczy¢ i sprzedawac cydr jabtkowy?

Nie, produkcja i sprzedaz napojéw, w tym cydru jabtkowego, jest
niedozwolona.



Czy moge produkowac i sprzedawac suszone mieso i drob?

Nie, mieso i dréb nalezg do zywnosci potencjalnie niebezpiecznej, a w
zwigzku z tym nie mogg by¢ wytwarzane i sprzedawane jako zywnosé
domowej produkciji.

Czy moge produkowaé i sprzedawac landrynki i lizaki?

Tak, jezeli nie sg potencjalnie niebezpieczne.

Czy moge produkowac i sprzedawac suche pieczywo i
mieszanki do wypieku pieczywa?
Tak.

Czy ustugi zwigzane z wynajmem fontanny czekoladowej
mozna zaliczy¢ do wytwarzania i sprzedazy zywnosci
domowej produkc;ji?

W wiekszosci przypadkow nie.

Jezeli Twojg dziatalno§¢é mozna opisaé w ponizszy sposob, to nie ma
ona znamion wytwarzania i sprzedazy zywnosci domowej produkcji.
Zywnosé domowej produkcji musi byé odpowiednio zapakowana i
oznakowana zanim trafi do sprzedazy.

e 6 06 ¢ 6 & o o o o ¢ o o o o o o © o o o o o o ©°o o o o
,Przywoze i rozktadam fontanne, zapewniam sos czekoladowy
i produkty do maczania (pokrojone owoce, precle, itp.), ktore
przygotowatem w domowej kuchni”.
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Sktadniki

Czy moge produkowac i sprzedawaé stodkie pieczywo,
babeczki oraz inne wyroby piekarnicze z dodatkiem
Swiezych domowych owocow lub warzyw, np. cukinii, dyni
czy truskawek?

Tak, jezeli owoce lub warzywa zostaty dodane do surowego ciasta

oraz odpowiednio upieczone, oznakowane i zapakowane. Pamietaj o
dokfadnym umyciu owocow i warzyw przed uzyciem. Gotowych produktow
nie mozna dekorowaé swiezymi lub mrozonymi owocami ani warzywami.

UWAGA: Powyzsze zasady dotycza swiezych domowych
produktow zamrozonych i przechowywanych do pézniejszego uzytku.

Czy moge konserwowaé domowe produkty do pozniejszego
uzytku w wyrobach piekarniczych, takich jak stodkie pieczywo?

Nie, do produkcji wyrobéw piekarniczych mozesz uzywac wytgcznie
produktéw konserwowanych przemystowo, np. wisni do ciasta. Wiekszosci
domowych przetworéw, z wyjgtkiem dzeméw i galaretek, ktore spetniaja
normy 21CFR150, nie dopuszcza sie do produkcji.

Gdzie przechowywaé sktadniki i gotowe wyroby domowej produkcji?

Sktadniki i gotowe wyroby domowej produkcji mozna przechowywaé w
wyznaczonym miejscu w obrebie prywatnego lokalu mieszkalnego.
Wyznaczone miejsce w Twoim domu musi obejmowacé kuchnie i moze sie
rozciggaé na takie pomieszczenia jak spizarnia czy piwnica, pod
warunkiem ze sg one wolne od wilgoci, wody, szkodnikéw oraz innych
ztych warunkéw sanitarnych.

Nie mozna wykorzystywaé do tego celu garazu, szopy, stodoty,
innych budynkéw gospodarczych ani magazynow.



Sprzet

Czy do wytwarzania zywnosci domowej produkcji moge uzywac
urzadzen do uzytku komercyjnego, np. duzego miksera planetarnego?

Nie, domowa kuchnia zwykle nie jest wyposazona w zlewy, w ktérych mozna
bytoby skutecznie umyé, wyptukac i zdezynfekowaé duze urzadzenia do uzytku
komercyjnego.

Czy moje urzadzenia, piec i/lub lodowka musza spetnia¢ normy
NSF (w zakresie sprzetu do przemystu spozywczego)?

Nie, jako wytwérca zywnosci domowej produkcji nie musisz dysponowaé
sprzetem spetniajgcym normy NSF.




Znakowanie

Czy musze umiescic etykiete na swojej zywnosci domowej produkcji?

Tak, zywnos¢ domowej produkcji musi by¢ odpowiednio oznakowana.
Podstawowe informacje, ktére muszg sie znalez¢ na etykiecie, to:

® nazwa i adres producenta;
® nazwa produktu (Dopuszczalne zaréwno wielkie, jak i mate litery);

® skfadniki zywnosci produkowanej w domu, w kolejnosci malejgce;j,
poczawszy od tego, ktorego jest wagowo najwiece;j.

® Jezeli wykorzystuje sie produkt zawierajgcy skfadnik ztozony, nalezy
podadé réwniez liste jego sktadnikéw. Na przykiad: ,sos sojowy” to zapis
nieprawidtowy, ale ,s0s sojowy (pszenica, soja, sol)” jest dopuszczalny.

® Masa netto lub objetosé netto produktu (musi obejmowac wartosé
w jednostkach metrycznych; narzedzia do konwersji sg dostepne online).

® |nformacje o alergenach zgodnie z federalnymi wymaganiami dotycza-
cymi etykietowania.

® Ponizsze oSwiadczenie musi zosta¢ nadrukowane w sposob wyrazny i
widoczny przy uzyciu czcionki wielkoSci przynajmniej 10 pkt.: ,Made in a
Cottage Food Operation that is not Subject to Routine Government Food
Safety Inspection (Wyprodukowane w domowych warunkach i miejscu,
ktore nie podlega rutynowym rzadowym inspekcjom sanitarnym”.

e Dopuszcza sie etykiety wypisane recznie, pod warunkiem, ze napis jest
czytelny, wykonany trwatym tuszem, a jego wielkoS¢é spetnia powyzsze
wymagania dotyczace wielkosci czcionek.

Co oznaczajq ,,informacje o alergenach zgodnie z federalnymi
wymaganiami dotyczacymi etykietowania”?

Masz obowigzek przestrzegania ponizszych wymagan federalnych dotyczacych
etykietowania. Od lipca 2018 r. nalezy wyszczegblni¢ wszystkie sktadniki naleza-
ce do jednej z nastepujacych grup zywnosci: mleko, jajka, pszenica, orzechy,
soja, ryby (w tym skorupiaki, mieczaki, kraby, homary i krewetki) oraz orzechy
arachidowe (np. migdaty, orzechy pekan, orzechy wtoskie).



Jezeli uzywasz sktadnikéw na bazie pszenicy, masz dwie opcje:

® Wyszczegdlnié alergen na liscie sktadnikéw. W tym przypadku
lista ,maka pszenna petnoziarnista, woda, sél i drozdze” jest
zgodnaz przepisami prawa federalnego, poniewaz zawiera
informacje ,maka pszenna petnoziarnista”.

® Dodaj informacje o alergenach (,Zawiera:”) pod listg sktadnikdw.
Na przyktad informacja o alergenach w biatym pieczywie z maki
pszennej, wody, kazeinianu sodu, soli i drozdzy powinna wygladaé
nastepujaco: ,Zawiera: pszenice i mleko”.

Oswiadczenie ,Zawiera:” musi obejmowac wszystkie alergeny zawarte w produk-
cie. W tym przykfadzie kazeinian sodu jest produktem mlecznym.

Czy produkty, ktore zawieraja orzechy drzewne, podlegaja
specjalnym wymaganiom?

Tak. Jezeli produkt zawiera orzechy drzewne, musisz wyszczeg6lInic¢ rodzaj
uzytych orzechéw drzewnych.
Na przykiad lista sktadnikéw dla pieczywa orzechowego powinna wyglgdac
nastepujgco:

® Sktadniki: maka pszenna, woda, migdaty, s6l, drozdze.

Ponizsza lista jest niedopuszczalna:

@® Skiadniki: mgka, woda, orzechy, sél, drozdze.

Czy na etykiecie musze umiesci¢ swoj adres domowy,
czy wystarczy adres skrytki pocztowej?

Na etykiecie musisz podaé¢ fizyczny adres kuchni, w ktérej produkowana jest
zywnos$¢é. Skrytka pocztowa nie wystarczy. Informacja o adresie na etykiecie
produktu pozwala odpowiednim organom zlokalizowaé podmiot gospodarczy
w razie koniecznosci wycofania produktu z rynku lub w przypadku zatrué
pokarmowych.
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Czy musze przekazaé produkty do laboratorium w celu
ustalenia oficjalnej listy sktadnikow, czy tez moge
sporzadzic taka liste samodzielnie?

Nie, nie musisz zlecaé analizy laboratoryjnej produktow, aby uzyskaé
oficjalng liste sktadnikdéw. Masz obowigzek sporzadzi¢ petna liste
sktadnikow w kolejnosci malejacej, rozpoczynajgc od tego, ktorego jest
wagowo najwiecej. Jezeli produkt zawiera skfadnik ztozony, musisz podaé
réwniez liste jego skiadnikow, jak wskazano powyze;j.

Jak spetni¢ wymagania dotyczace etykietowania w przypadku
ciast okolicznosciowych, na ktorych nie moge umiescic¢ etykiety?

W przypadku ciast okolicznosciowych, ktorych nie da sie fatwo zapakowad,
musisz uwzgledni¢ wszelkie wymagane informacje na fakturze dotgczonej
do produktu.

Mniejsze ciasta nalezy zapakowaé w pudetko, a do pudetk wiozyé etykiete.
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Wymogi wynikajace z
planu zagospodarowania
przestrzennego i i lokalizacji

Czy moj lokal musi spetnia¢ miejscowe przepisy w zakresie
zagospodarowania przestrzennego?

Tak. Podmioty zajmujace sie produkcja zywnosci w domu majg obowigzek
skontaktowa¢ sie z lokalnymi wtadzami, aby ustali¢, czy ich lokal jest
uwzgledniony w miejscowym planie zagospodarowania przestrzennego.

Musisz uzyskaé pisemng zgode na prowadzenie dziatalnosci w tym lokalu i
przedstawié ten dokument na zyczenie DCP.

Czy moja domowa studnia musi spetniac szczegolne wymagania?

Tak. Do produkcji zywnosci w domu mozna uzywaé wytgcznie bezpiecznej
wody pitnej czerpanej z odpowiednio skonstruowanej studni lub wodociggu
komunalnego. Woda ze studni musi by¢ badana przynajmniej raz w roku
pod katem zawartosci bakterii coli i azotanéw. Wyniki analizy wody nalezy
przedtozy¢ przed uzyskaniem zezwolenia, a nastepnie raz do roku.
Do produkcji nie nalezy uzywa¢ wody ze studni, ktore:

®* sg bardzo ptytkie [< 25 stop (7.6 metrow)]

® produkujg metng wode

®* tworzg podziemny wykop

® majg zakopang gtowice

® maijg brakujgce uszczelki

® majg otwor w rurze ostonowej

® sa zlokalizowane w niewielkiej odlegtosci od Sciekow
komunalnych lub innych Zr6det nieczystosci (tzn. zwierzat)

® zostaty wykopane recznie

Lista laboratoriow wykonujacych analize wody znajduje sie na stronie internetowej
Department of Public Health (Departament Zdrowia Publicznego)
http://portal.ct.gov/DPH/Drinking-Water/DWS/Certified-Testing-Laboratories.
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Czy produkcja moze wplywaé na funkcjonowanie
domowej instalacji kanalizacyjnej (sanitarnej)?

W zaleznoSci od rodzaju oraz iloSci zywnosci produkowanej na
sprzedaz, Twoja dziatalnoS¢ moze mie€ negatywny wptyw na
funkcjonowanie instalacji podtgczonej do Twojegodomu.

Na przyktad wieksza iloS¢ odpadow piekarniczych w wodzie moze
zwiekszyC objetos¢ Sciekow oraz zawartoS¢ zwigzkow organicznych
w zrzucie, co moze zwiekszac ryzyko awarii systemu. Przed
rozpoczeciem produkcji nalezy sprawdzi¢ sprawnos¢ domowej
instalacji z uwzglednieniem dodatkowego obcigzenia. Moze by¢
konieczne wprowadzenie usprawnien do tej instalacji.

Czy moge produkowac zywnos¢ w wynajmowanej kuchni
przemystowej i sprzedawac ja?

Nie, zezwolenie obejmuje wytgcznie produkcje zywnosci w Twojej
domowej kuchni. Jezeli chcesz wynajaé kuchnie przemystowg, wowczas
potrzebujesz zezwolenia dla zakladu przetworstwa zywnosci, nawet
jezeli wynajmowana kuchnia posiada takie zezwolenie.

Czy moge produkowac zywnosé w budynku gospodarczym
na swojej posiadtosci, np. w szopie lub stodole?

Nie, zywno$¢é moze byé produkowana wytacznie w domowej kuchni objete;j
zezwoleniem i przechowywana w wyznaczonym miejscu wewnatrz domu.

Czy moge produkowac i przechowywa¢ zywno$¢ w swoim
drugim domu lub lokalu?

Nie, zywnos¢ moze by¢ produkowana i przechowywana wytgcznie w
zatwierdzonym obszarze w obrebie prywatnego lokalu mieszkalnego.

Zatwierdzony obszar musi obejmowa¢ domowg kuchnie i dlatego nie
moze sie znajdowac sie w innej lokalizacji.
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Sprzedaz i dziatalnosé
gospodarcza w
stanie Connecticut

Targ, na ktorym chce sprzedawaé swoje produkty, wymaga ode

mnie uzyskania zezwolenia dla zaktadu przetworstwa zywnosci, mimo
ze jestem zarejestrowanym podmiotem zajmujacym sie produkcja
zywnosci w domu. Czy targ ma prawo wymagac zezwolenia?

Tak. Nawet jezeli spetniasz wymogi dotyczgce wytwarzania zywnosci domowej
produkcji i posiadasz odpowiednie zezwolenie, niektore targi lub inne punkty

sprzedazy bezposredniej moga wymagaé od Ciebie zezwolenia dla zaktadu
przetworstwa zywnosci lub spetnienia innych wymogow.

Czy moge sprzedawaé swoje produkty w Internecie?

Tak. Mozesz promowacé swoje produkty i przyjmowaé zaméwienia w Internecie,
jednak musisz dostarczaé produkty bezposrednio do klienta wytacznie w
granicach stanu Connecticut. Sprzedaz i dostawa towaru muszg mie¢ charakter
transakcji bezposredniej miedzy producentem i klientem. Nie mozna wysytaé
produktéw poczta, za posrednictwem firm kurierskich, takich jak UPS czy FedEx,
czy dostawcéw zywnosci.

Czy moge sprzedawaé swoje produkty hurtowniom lub
dystrybutorom?
Nie, podmioty wytwarzajgce zywnos$¢é domowej produkcji nie moga legalnie

sprzedawaé produktéw hurtowniom ani dystrybutorom do odsprzedazy. Zywno$é
domowej produkcji moze by¢ sprzedawana wytacznie bezposrednio konsumentom.

Czy moge oferowaé probki swojej zywnosci domowej produkcji?

Tak, pod warunkiem uzyskania zgody od lokalnego departamentu zdrowia
publicznego.

Czy moge promowaé swoja dziatalnos¢ w zakresie zywnosci
domowej produkcji w gazetach lub na targach?

Tak. Dziatania promocyjne sg dozwolone, jednak sama sprzedaz musi mieé
charakter bezposSredni.
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Czy moge sprzedawaé swoja zywnos¢ domowej produkcji w
sklepie lub restauracji?

Nie, zywnosé produkowana w domu nie moze byé sprzedawana hurtowo ani
przez posrednikow. Zywno$é produkowana w domu nie moze byé sprzedawana
w sklepach spozywczych, restauracjach, domach opieki, domach dziecka,
placowkach opieki dziennej ani w szkotach. Sprzedaz musi by¢ dokonywana
bezposrednio przez producenta lub wyznaczona przez niego osobe do
konsumenta.

° PAMIETAJ: Musisz wywiesi¢ swoje zezwolenie °
° w miejscu prowadzenia sprzedazy. °

Czy jako wytwoérce zywnosci domowej produkcji obowiazuje mnie
limit sprzedazy?

Tak, wysokos$¢ sprzedazy brutto nie moze przekroczyé 25000 USD rocznie.
Kazda sprzedaz musi by¢ zaksiegowana.

Czy potrzebuje nazwy ,,Doing Business As” (DBA, ,, dziatajacy
pod nazwg”)?

Nazwa DBA moze byé wymagana przez lokalne wiadze lub Sekretarz Stanu, w
zaleznosci od tego, jaka forme prawna ma Twoja dziatalnosé. Sprawdz, wymogi
wtadz lokalnych, obowigzujgce w Twoim regionie.

Na stronie Sekretarz Stanu, https://portal.ct.gov/SOTS znajdziesz narzedzie
do zaktadania dziatalnosci, ktére pomoze Ci w tym procesie.

Czy organizacje non-profit moga wytwarzac i sprzedawac
zywnos¢ domowej produkcji?

Nie, organizacje non-profit nie majg prywatnych lokali mieszkalnych, a
zatem nie spetniajg warunkow stawianychpodmiotom wytwarzajgcymi
zywnos¢ domowej produkcji.
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Dodatkowe materiaty

e 6 ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ o o o o o o o o o o o o o o o o o ©°o o°o o o
Zapoznaj sie z ponizszymi materiatami, o ktorych byfa mowa w tym °
przewodniku, jezeli chcesz zatozy¢ dziatalnos¢ zwigzang z wytwarzaniem e
2Zywnosci domowej produkcji oraz potrzebujesz wiecej informacji na temat e

[ ]

[ ]

przepisow i wymogow w tym zakresie.
® 6 6 ¢ 6 6 ¢ o o o o o o o o o o o o © o o o o o o o o o

.-6-. The Secretary of the State’s Business Start Up Tool (Narzedzie do
e * zakladania dziatalnoSci udostepniane przez Sekretarz Stanu)

http://portal.ct.gov/SOTS

.-6-. 21CFR101: Food Labeling (Etykietowanie zywnosci)

https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/
CFRSearch.cfim?CFRPart=101

o 21CFR150: Fruit Butters, Jellies, Preserves, and Related Products
*O- . P :
** (Masta owocowe, galaretki, powidta i powigzane produkty)

https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/
CERSearch.cfm?CFRPart=150&showFR=1

,'o‘, Connecticut Water Testing Laboratories (Laboratoria do analizy
wody w stanie Connecticut)

http://portal.ct.gov/DPH/Drinking-Water/DWS/Certified-Testing-
Laboratories

«2¢ Aktualne informacje o zywnosci produkowanej w domu na stronie
*O- ) ) ; ..
o* DCP (wtym kursy z zakresu bezpieczenstwa Zywnosci)

www.portal.ct.gov/cottagefood

,'o‘, NSF: The Public Health and Safety Organization (Organizacja ds.
zdrowia i bezpieczenstwa publicznego)

http://www.nsf.org/
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http://portal.ct.gov/SOTS
https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/CFRSearch.cfm?CFRPart=101 
https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/CFRSearch.cfm?CFRPart=101 
https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/CFRSearch.cfm?CFRPart=150&showFR=1 
https://www.accessdata.fda.gov/scripts/cdrh/cfdocs/cfcfr/CFRSearch.cfm?CFRPart=150&showFR=1 
http://portal.ct.gov/DPH/Drinking-Water/DWS/Certified-Testing-Laboratories
http://portal.ct.gov/DPH/Drinking-Water/DWS/Certified-Testing-Laboratories
http://www.nsf.org/
http://www.portal.ct.gov/cottagefood

Kontakt z DCP

Department of Consumer Protection
Food and Standards Division

dcp.foodandstandards@ct.gov
(860) 713-6160

www.portal.ct.gov/cottagefood
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